VERKOSTUNGS-
FORMULAR

BRAUSPEZIALITATEN

Sorte:

Notizen:

01 Sehen

Schaum:

O sahnig

O groBporig

O haftet am Glas
O stabil

Schaumfarbe:
O weiB

O creme

O haselnussbraun

O leuchtendes Bernstein

Bierfarbe:

O strohgelb

O goldgelb

O bernsteinfarben
O kupferfarben

O dunkelbraun
O mahagoni
O schwarz

O tiefschwarz

Klarheit:

O glanzfein

O matt

O leichter Hefeschleier/opal
O kréftige Triibung

O feinporig O Honig O goldbraun O blickdicht/opak
02 Riechen
Hopfenaromen: Malzaromen: Garungsaromen:
O Zitrus O Grasig O Kaffee O Bitterschokolade O fruchtig O Nelke
O Grapefruit O Krauter O Biscuit O Marzipan O Orange O Gewlrze
O Orange O Brot O Karamellig O rote Frichte
O Mango O gerostetes Brot O siBlich O Rumtopf
O Schokoladig O malzaromatisch
03 Schmecken
Antrunk: Entfaltung: Nachtrunk:
O leicht O kraftig O prickelnd O frisch O wiirzig O aromatisch
O siffig O breit/slB O fruchtig O intensiv O herb O lang anhaltend
O weich O spritzig O cremig O bitter O nicht anhangend
O O O plingssort




