BIERSONMMELIER
BEWERTUNG

BRAUSPEZIALITATEN

Nordisch-Hell ist ein ausgewogen-frisches Lagerbier
mit Stammwiirze 10,7 %. Genusstemperatur 8°C.

Hinweis: Mehrere Antworten sind moglich.

Schaum: Schaumfarbe: Bierfarbe: Klarheit:
O sahnig ® wei ® strohgelb O dunkelbraun ® glanzfein
O groBporig O creme O goldgelb O mahagoni O matt
® haftet am Glas O haselnussbraun O bernsteinfarben O schwarz O leichter Hefeschleier/opal
O stabil O leuchtendes Bernstein O kupferfarben O tiefschwarz O kraftige Triibbung
® feinporig O Honig O goldbraun O blickdicht/opak
O 2 @ RieChen Hinweis: Mehrere Antworten sind moglich.
Hopfenaromen: Malzaromen: Garungsaromen:
® Zitrus ® Grasig O Kaffee O Bitterschokolade O fruchtig O Nelke
O Grapefruit ® Krauter @ Biscuit O Marzipan O Orange O Gewlirze
O Ananas @ Brot O Karamellig O rote Friichte
O Mango O gerdstetes Brot O siBlich O Rumtopf
O Schokoladig O malzaromatisch
03 @ SChmeCken Hinweis: Mehrere Antworten sind moglich.
Antrunk: Entfaltung: Nachtrunk:
® |eicht/schlank O kraftig O prickelnd ® frisch O trocken O aromatisch
® siiffig O breit/suB O fruchtig O intensiv O herb O lang anhaltend
® weich O knackig herb O cremig ® ausgewogen @ nicht anhdngend

04

@ Bewerten

O nicht mein Geschmack

O gefallt mir - lecker

O meine Lieblingssorte




