Stortebeker Brauquartier.
Mehr als eine Brauerei. Ein Erlebnis.

Wir heiBen Sie am historischen Standort der Stortebeker Braumanufaktur herzlich
willkommen!

Das Brauhandwerk ist in der Geschichte Stralsunds tief verwurzelt. Im 13. und 14.
Jahrhundert nahmen die hanseatischen Brauereien, insbesondere die der Kiisten-
stadte, aufgrund der Exporttatigkeit einen enormen Aufschwung. Seit dem 19. Jahr-
hundert wird hier am Standort gebraut und mit ihren Brauspezialitaten folgt die
Stortebeker Braumanufaktur noch heute der hanseatischen Braukultur.

In den alten Mauern der Brauerei hat das Braugasthaus seinen Platz. Erleben Sie
spannende Genusswelten und auBergewd6hnliche Kombinationen von saisonalen
Gerichten sowie regionalen Kostlichkeiten und den Stértebeker Brauspezialitdten.
Hier trifft Braukunst auf Kochkunst. Zu jeder Speise auf unserer Karte empfehlen
wir Ihnen eine passende Brauspezialitat, deren Charakteristik das entsprechende
Gericht harmonisch ergénzt.

Anspruchsvolle und experimentierfreudige BiergenieBer finden im Stortebeker Brau-
quartier besondere Angebote rund um die Brauspezialitdten. Wahrend der taglichen
Brauereifiihrungen kann man neben einem Rundgang durch das historische Sudhaus
samt Kihlschiff auch die moderne Produktion der Brauspezialitaten hautnah miter-
leben. Hohepunkt der Fihrung ist eine kleine Bierverkostung.

Weitere Highlights sind die Genuss-Verkostungen oder Biersommelier-Abende mit
professionellen Sommeliers in geselliger Runde.

Der Brauereimarkt bietet das gesamte Sortiment der Stortebeker Brauspezialitaten.
Zusatzlich sind saisonale Produkte, Glaser, Shirts, Genusspakete, verschiedene
Accessoires und Geschenkartikel sowie feine Spirituosen erhéltlich.

Wir wiinschen einen Aufenthalt voller Entdeckungen und Genuss.

Ihr Team des Stortebeker Brauquartiers

Stortebeker

BRAUQUARTIER | STRALSUND



Vorspeisen und Zwischengange

Brotkorb 4,90 €
frische Brotvariation aus der Backerei des Insel e.V. Kransdorf und ein

Dip lhrer Wahl: SiiBkartoffelaufstrich, Oliven-Tapenade oder Frischkase

mit Gartenkrdutern vom Hof Zandershagen

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Bernstein-Weizen

Feines Rindertatar
nach hauseigener Rezeptur gewdirzt, an Pflicksalat, Sardellen
und gerduchertem Bio-Ei

als Vorspeise mit Brot 12,40 €
als Hauptgang mit Bratkartoffeln 23,50 €

Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Ubersee-Pils

Geflammter Ziegenfrischkase 9,90 €
an Wildkrautern, Tomaten-Pfirsich-Chutney und gegrilltem Focaccia
Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Roggen-Weizen

Bier-Tapas je 3,50 €
frische Bratwurst mit Fenchel auf Speck-Sauerkraut und Senf-Creme
Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Pilsener-Bier

gezupftes Lachsfilet mit Koriander, Limette und Chili an Romana-Salat und Kapernbeeren
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Wit-Bier

gebackene Falafel-Ballchen auf StiBkartoffel und Zuckerschotensalat
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Baltik-Lager

dazu reichen wir frisches Brot aus der Insel e.V. Backstube



Suppen

WeiBe Zwiebel-Lauchsuppe 6,40 €
mit Speckkrusteln, Croltons und Schnittlauch
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Wit-Bier

Hanseaten Fischeintopf 7,80 €
feine Fischfilets mit frischem Gemiise, Kartoffelwiirfeln groB3e Portion 14,20 €
und wiirzigem Fenchel

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Keller-Bier 1402

Zu unseren Suppen reichen wir frisches Brot aus der Insel e.V. Backstube.

Frische Salate

Caesar-Salat 14,50 €
Romana Salat mit Caesar Dressing, gehobeltem Parmesan, Speckkrusteln,

Croltons, Cherrytomaten und gebratener Brust vom Landhdhnchen

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Bernstein-Weizen Alkoholfrei

Bunter Blattsalat 6,70 €
feine Salatmischung mit Wildkrautern, mariniertem Gemuse groBe Portion 9,60 €
und Croltons, dazu French Dressing oder Balsamico Dressing

zusatzlich mit Landhahnchenbrust + 4,50 €
zusétzlich mit Lachsfilet + 5,50 €
zusétzlich mit Quinoa-Erbsenbratling +4,00 €

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Frei-Bier

Salat von bunten Tomaten und Burrata 13,20 €
mit Olivendl, Schnittlauch, Meersalz und gebackenem Rucola
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Bernstein-Weizen

Zu unseren Salaten reichen wir frisches Brot aus der Insel e.V. Backstube sowie unser
hochwertiges Fruchtessig-Angebot und Riigener Rapsol als alternatives Dressing.



Fisch

Fisch vom Tagesfang
Passend zu unserem fangfrischen Fisch kreieren wir taglich ein besonderes
Gericht mit passenden Beilagen. Unser Serviceteam berét Sie hierzu gern.

Frisches Zanderfilet

auf der Haut gebraten, an Kohlrabi in KrustentiersoBe, Thymiankartoffeln
und gebackenem Zwiebelstroh

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Roggen-Weizen

Lachsburger

gebratenes Lachsfilet mit Romana Salat, Paprika-Chorizo-Salsa, Limonen-
Schmand und Wakame-Seealgen im Brioche-Bun, dazu SiiBkartoffel Pommes
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Baltik-Lager

Original Bismarckhering und Hiddenseer Pfefferlappen
aus dem Hause Rasmus, an Apfel-Gurken-Schmand, Jahreszeitensalat
und Bratkartoffeln

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Atlantik-Ale

Vegetarisches

Bulgur-Burger

Patty aus Bulgur und Kichererbse im Brioche-Bun mit pikantem Gemdiisesalat,
Romana-Salat, Krduter-Pesto und Réstzwiebeln, dazu SiBkartoffel-Pommes
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Baltik-Lager

Frische Pasta

Spaghettini mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen, Knoblauch,
frischem Rucola und gehobeltem Parmesan

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Bernstein-Weizen

Gebackener Gemusestrudel
an mariniertem Rucola-Bett, sonnengereiften Tomaten und Schafskdsecreme

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Roggen-Weizen

Tagespreis

22,50 €

18,50 €

14,60 €

13,20 €

12,40 €

11,50 €



Spezialitaten aus dem Braugasthaus

Sauerfleisch im Weckglas (aus eigener Herstellung)
eingewecktes mageres Schweinefleisch' mit Gemdse,

dazu Spreewélder Gurken*, RemouladensoBe und Bratkartoffeln
Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Pilsener-Bier

GroBe Braugasthaus-Haxe

téaglich frisch aus dem Ofen, an Spitzkohlsalat, Schwarz-Bier-SoBe
und Bratkartoffeln

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Schwarz-Bier

Filetpfanne
gebratene Medaillons vom Schweinefilet mit Rahmchampignons
und Bratkartoffeln, mit Mozzarella iberbacken

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Roggen-Weizen

Kotelett vom Duroc-Schwein

mit Café de Paris-Butter, Spitzkohlsalat und Ofenkartoffel
mit Poseritzer Kartoffelquark

Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Ubersee-Pils

Geschmorte Schweinebackchen
in Balsamico-Jus, Bohnen im Speckmantel und Polentaschnitte
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Hanse-Porter

Braugasthaus-Burger

saftiges Rinderhack und wiirziger Cheddar, mit BBO-Sofe und
Avocado-Creme, ROmersalat, Tomate und Bacon im Brioche-Brdtchen,
dazu Steakhouse-Pommes (knusprige SiiBkartoffel-Pommes +1,50 €)
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Schwarz-Bier

Zwei Kalbsschnitzel

paniert und knusprig gebraten, an griinen Schinken-Bohnen
und Bratkartoffeln

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Eis-Lager

Gezupfte Schulter vom Sund-Lamm

leicht angerauchert, mit BBO-SoBe, Mdhren, Spitzkohl, Tomate, Zuckerschoten,
in Zitronendl marinierter Rucola und Schafskasecreme im Pita-Brot,

dazu SiBkartoffel-Pommes

Unsere Empfehlung dazu: Stértebeker Roggen-Weizen

Mecklenburger Landhdhnchenbrust

gefiillt mit Quinoa und Frischkase, auf SiiBkartoffel-Gnocchi und
Blumenkohl-Réschen

Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Baltik-Lager

Hanseaten Labskaus

gepokelte Rinderbrust mit zerstampften Kartoffeln sowie gerdsteten
Zwiebeln und hauseigener Gewlrzmischung, dazu Bio-Spiegelei,

Rote Bete 4, Gewlirzgurken* und ein original Stralsunder Bismarckhering
Unsere Empfehlung dazu: Stortebeker Pilsener-Bier

13,80 €

16,60 €

15,80 €
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17,20 €
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15,20 €



Desserts

Pfirsich Melba 6,20 €
cremiges Vanilleeis, Pfirsich, dreierlei von der Himbeere und Mandel-Krokant

Holunderbliiten-Frischkasetortchen 6,60 €
auf Butterkeksboden, Heidelbeeren und einem Erdbeeren-Limettensorbet

Das vollsténdige Dessert- und Eisangebot finden Sie in unserer Dessertkarte.
Fragen Sie unser Servicepersonal.

Fir zu Hause

Frisches Braugasthaus-Brot 4,20 €
ca. 500 g, nach Wahl

Hausgemachtes Apfel-Griebenschmalz 3,50 €
im Weckglas, Stiick

Sauerfleisch im Weckglas (aus eigener Herstellung) 7,50 €
eingewecktes mageres Schweinefleisch
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| Genuss-Garantie durch Regionalitat

I Ob Lamm vom Sund, Wildkrauter und Gemduse von der Insel Riigen oder
fangfrischer Fisch aus der Ostsee: Regionale Produkte stehen ganz oben E s
I auf der Wunschliste vieler Restaurantbesucher - und seit Langem auf der Einkaufs- I
liste von Marko Vooth, Chefkoch im Braugasthaus des Stdrtebeker Brauquartiers.
I Schon seit iber zwei Jahren ist das Braugasthaus Mitglied im europaischen Netz- I
werk ,Regionale Esskultur und leistet damit einen Beitrag zur Entwicklung des
| kulinarischen Erb?s der Region. Zudem wird das Braugasthaus regelmaBig durch die |
Kontrollstelle DE-OKO-034 (berprift. Mehr (ber die Genuss-Partner erfahren Sie auf
| www.stoertebeker-brauquartier.com/genuss-partner oder scannen Sie den QR- |
Code.

U U |



Vielen Dank fur lhren Besuch.

Wir wiirden uns freuen, Sie demnéachst wieder bei uns im Stortebeker Braugasthaus
begriBen zu dirfen.

Mochten Sie in der Zwischenzeit iber Neuigkeiten rund um die Stortebeker Brau-
spezialitdten und das Brauquartier informiert werden, schauen Sie gerne auf unseren
Websites vorbei oder folgen uns auf facebook und instagram.

@ www.stoertebeker.com / www.stoertebeker-brauquartier.com
ﬁ @stoertebekerbrauspezialitaeten / @stoertebekerbrauquartier

@stoertebekerbrauspezialitaeten

Um auf unsere Seite zu gelangen, scannen Sie einfach den QR-Code oder
suchen Sie nach Braugasthaus Stralsund.

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne (iber die in den Speisen enthaltenen Allergene.

Zusatstoffe:

1 - mit Konservierungsstoffen 4 - mit Antioxydationsmittel 7 - mit Nitritpokelsalz 10 - geschwiérzt
2 - mit Farbstoffen 5 - enthilt eine Phenylalaninquelle 8 - koffeinhaltig

3 - mit SiiBungsmitteln 6 - mit Geschmacksverstérker 9 - chininhal



